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CENTRALNA EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJIR Wi ZAVODIGIE €24 pl

KOMISJA Rok 2020
EGZAMINACYINA ZASADY OCENIANIA

Uklad graficzny © CKE 2019

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Nazwa kwalifikacji: Produkeja wyrobéw spozywezych z wykorzystaniem maszyn i wrzadzen
Oznaczenie arkusza: TG.02-01-20.06-SG

Oznaczenie kwalifikacji: TG.02

Numer zadania: 01

Wersja arkusza: SG

PODSTAWA PROGRAMOWA
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* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajacego tozsamosé
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Pobrano z arkusze24.pl

Egzaminatorze!

Oceniaj prace zdajacych rzetelnie i z zaangazowaniem, Dokumentuj wyniki oceny.
Stosuj przyjete zasady oceniania w sposOb obiektywny,

Jezeli zdajacy, wykonujac zadanie egzaminacyjne, uzyskuje inne rezultaty albo pozadane rezultaty uzyskuje w inny sposob niz uwzgledniony
w zasadach oceniania lub przedstawia nietypowe rozwiazanie, ale zgodnie ze sztuka w zawodzie, to nadal oceniaj zgodnie z kryteriami
zawartymi w zasadach oceniania. Informacje o tym, Zze zasady oceniania nie przewiduja zaistnialej sytuacji, przekaz niezwlocznie w formie
pisemnej notatki do Przewodniczacego Zespotu Egzaminacyjnego z prosha o przekazanie jej do Okrggowej Komisji Egzaminacyjnej. Notatka
moze by¢ sporzadzona odrecznie w trybie roboczym,

Informuj przewodniczacego zespotu nadzorujacego o wszystkich nieprawidlowosciach zaistniatych w trakcie egzaminu, w tym w szczegolnosci
o naruszeniach przepiséw bezpieczenstwa i higieny pracy i o podejrzeniach niesamodzielno$ci w wykonaniu zadania przez zdajacego.
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Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
Jezeli zdajqey spelnit
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Rezultat 1. Zapotrzebowanie na surowce, dodatki i opakewania do produkeji 5 000,0 kg migsa

W Tabel I - zapisane:

mielonego garmazeryjnego

1

wolowina klasy I — migso niepeklowane [kg]: 2 000

2

wieprzowina klasy II — migso niepeklowane [kg]: 1250

3

thuszez drobny [kg]: 750

biatko uwodnione [kg]: 1 000

opakowania jednostkowe o masie netto 500 g [sztuki]: 10 000

opakowanie zbiorcze: kartony po 25 kg [sztuki]: 200

opakowanie transportowe: palety po 20 sztuk opakowan zbiorczych [sztuki]: 10
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Rezultat 2. Wykaz maszyn i urzadzen do produkcji migsa mielonego garmazeryjnego dobranych do kolejnych etapéw w linii technologicznej

W Tabeli 2 - zapisane:

1

wstepne rozdrabnianie: wilk /ub wilk z szarpakiem

2

mieszanie: mieszarka /ub mieszarka z podwojnym plaszczem lub bliskoznaczna nazwa

3

rozdrabnianie wlasciwe: wilk /ub wilk z sitem /ub wilk z sitem o $rednicy oczek 3 mm

formowanie, pakowanie: urzadzenie dozujgco-pakujace lub bliskoznaczne nazwy

wazenie, etykietowanie, wykrywanie metali: kontrolery wagowe z wmontowanym systemem sortowania wagowego, etykieciarka
i detektorem metalu lub bliskoznaczne nazwy

transport opakowan jednostkowych: przeno$nik tasmowy lub bliskoznaczna nazwa

P

chtodzenie do temp. ponizej 2°C: chtodnia /ub chtodnia tunelowa lub bliskoznaczna nazwa

8

pakowanie w opakowania zbiorcze: automatyczna pakowaczka lub pakowaczka lub bliskoznaczna nazwa

Rezultat 3. Karta pracy maszyny/urzadzenia
W Tabeli 3 - zapisane:

1

nazwa maszyny/urzagdzenia: zgodnie ze stanem faktycznym

2

przeznaczenie maszyny/urzadzenia: zgodnie ze stanem faktycznym

3

charakterystyczne parametry pracy maszyny/urzadzenia: co najmniej 3 parametry adekwatne do obstugiwanej maszyny/urzadzenia

warunki zwigzane z bezpieczna obstugg maszyny/urzadzenia: co najmniej 2 warunki adekwatnie do obstugiwanej maszyny/urzadzenia

zagrozenia dla zdrowia lub zycia pracownika obstugujacego maszyne/urzadzenie: co najmniej 2 adekwatnic do obstugiwanej maszyny/
urzadzenia

zabezpieczenia lub ostrzezenia, ktore posiada maszyna/urzadzenie: co najmniej 3 adekwatnie do obstugiwanej maszyny/urzagdzenia
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Przebieg 1. Obsluga maszyny/urzadzenia
Zdajgey:
1 |przed uruchomieniem maszyny/urzadzenia sprawdzil jej czystosé
2 |dokonat podigczenia maszyny/urzadzenia do instalacji: elektrycznej/wodnej lub innej niezbednej do prowadzenia procesu lub obstugi
3 [napehit maszyng/urzadzenie surowcem/pétproduktem zgodnie z zalaczona instrukcja stanowiskowa
4 [samodzielnie uruchomit maszyne/urzadzenie zgodnie z instrukeja
5 [PO uruchomieniu maszyny/urzadzenia kontrolowal jej prace poprzez obserwacje lub pomiary dodatkowym sprzetem kontrolno-
pomiarowym lub stanowigcym wyposazenie maszyny/urzadzenia (np. termometr, manometr)
6 |dokonat czynnosci koncowych - wylgezyt maszyne/urzadzenie w bezpieczny sposob, zgodnie z instrukeja obstugi
7 |otrzymany pélprodukt/wyrdb gotowy umiescit w opakowaniu lub pojemniku
8 |wykonal czynnoséci w ubraniu roboczym zgodnym z wymogami higienicznymi: bluza, spodnie (fartuch), czepek/czapka
9 |zachowat czysto$¢ na stanowisku pracy: nie stwarzal zagrozenia zanieczyszczenia produktu, na biezaco porzadkowat stanowisko
10 |uporzadkowal stanowisko pracy po zakoriczeniu obstugi
B Zaminator ... ..t eieaaeaeenanen et re e s ere s
imig i nazwisko data i czytelny podpis
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