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ﬂ'f;l‘;ﬁmjt Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobow spozywczych
ey 116
MNumer zadania: (1
Kod arkusza:  T.16-01-01_01_zo0
Wersja arkusza: ZO
Lp Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny
’ Dopuszcza sie inne sformutowania poprawne merytorycznie
R.1 Rezultat 1: Zapotrzebowanie na surowce | potprodukt zgodnie z zaplanowanga wielkoscia produkgeji chleba
) zytniego razowego - Tabela 1
zapisane {adekwatnie do jednostki, z jednostka lub bez):
R.1.1 maka Zytnia razowa typ 2000: 2000,00 kg fub 2000 kg
R.1.2 sol: 20,00 kg lub 20 kg
R.1.3 zmielony stod jeczmienny: 40,00 kg lub 40 kg
R.1.4 ziarna stonecznika: 80,00 kg lub 80 kg
R.1.5 woda: 1700,00 kg lub 1700 kg
R.1.6 zaczatek: 240,00 kg lub 240 kg
R.1.7 razem masa ciasta: 4 080,00 kg lub 4080 kg
Rezultat 2: Wydajnos¢ pieczywa uzyskana z 2 ton maki oraz zapotrzebowanie ilosciowe i jakosciowe na
R.2
opakowania jednostkowe i zbiorcze — Tabela 2
zapisane (adekwatnie do jednostki, z jednostka lub bez):
R.2.1 upick [kegl: 408,00 lub 408
R.2.2 masa goracego pieczywa |kgl: 3 672,00 lub 3 672
R.2.3 ususzka [kgl: 146,88
R.2.4 masa pieczywa po uwzglednieniv ususzki [kgl: 3 525,00 lub 3 525
R.2.5 liczba bochenkdw chleba [szt.]: 7 050,00 lub 7 050
R2.6 opakowania jednostkowe [szt.]: 7 050,00 lub 7 050 lub liczba opakowan jednostkowych jest réwna liczbie bochenkow
o chleba
R.2.7 rodzaj opakowan jednostkowych: torebki polietvlenowe/polipropylenowe
R.2.8 ilos¢ opakowan zbiorczych [szt.]: 294,00 lub 294 lub wartos¢ wpisana w R.2.5 podzielona przez 24
R.2.9 rodzaj opakowan zbiorczych: skrzynki z tworzywa sztucznego lub skrzynki
R3 Rezultat 3: Kal kulacja kosztow surowcéw, potproduktu | materiatéw pomocniczych (opakowarn jednostkowych) -
Tabela 3
zapisane {adekwatnie do jednostki, z jednostka lub bez):
R.3.1 maka Zytnia razowa [z1]: 3800,00 lub 3800
R.3.2 sol |z1]: 13,00 lub 13
R.3.3 zmielony siéd jeczmienny [zt]: 568,00 lub 568
R.3.4 ziarno sfonecznika [z1]: 384.00 [ub 384
R.3.5 woda |z1]: 17.00 [ub 17
R.3.6 zaczatek |zt]: 229,20 lub 2292
RA3.7 opakowania jednostkowe [zt]: 451.20 lub 451.2
R.38 razem koszt skiadnikow oraz materiatow pomocniczych [zi]: 5 462,40 lub 5 462 4
R4 Rezultat 4: Schemat blokowy produkcji chleba zytniego razowego metoda tréjfazowa z uwzglednieniem
parametrow tec hnologlcznych
zapisane (uznac inne sformufowania zapisane poprawnie merytorycznie)
R.4.1 zaczatek [ub pobranie zaczatku
R.4.2 wytwarzanie kwasu lub kwas
R.4.3 fermentacja kwasu temp. 25°C, czas 12 godz. lub fermentacja temp. 25°C, czas 12 godz.
R.4.4 wytwarzanie ciasta lub ciasto
R.4.5 fermentacja ciasta czas 30 min., temp. 25°C lub fermentacja czas 30 min., temp. 25°C
R.4.6 dzielenie i formowanie ciasta lub dzielenie i formowanie
R4.7 fermentacja koncowa kesow ciasta/fermentacja koficowa, czas 1 godz., temp. 35°C lub fermentacja 1 godz./35 min.
R.4.8 wypiek czas 55 min., temp. 230°C
R.4.9 krojenie
R.4.10 |pakowanie [ub oddzielnie pakowanie w opakowania jednostkowe i zbiorcze
Rezultat 5: Wykaz maszyn i urzadzen niezbednych do produkcji chleba zytniego razowego z zachowaniem
R.5 . X
kolejnosci poszczegolnych etapow procesu produkgeji - Tabela 4
uwzglednione:
R.5.1 miesiarki /ub miesiarka
R.5.2 wywrotnica
R.5.3 automatyczna dzielarko-formierka lub dzielarko-formierka
R.5.4 przenoénik tasmowy
R.5.5 komora fermentacyjna
R.5.6 piec tasmowy przelotowy lub piec tadmowy
R.5.7 chlodnia karuzelowa lub chlodnia
R.5.8 krajalnica z nozami tasmowymi lub krajalnica
R.5.9 automat pakujacy
R.5.10 zachowanie kolejnosci poszezegdInych etapow procesu produkeiji chleba




